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Venta Mogu”o os abre las puertas de la Finca el %ﬂéﬂﬂﬂé%% para que vuestra

boda se convierta en un dia repleto de intensas emociones.
Nuestra experiencia a lo largo de los afios hace destacar nuestra propuesta y fruto de

esta andadura hoy somos referente gastronémico en eventos y celebraciones.

Nuestras instalaciones y oferta gastronémica, asi como el servicio propuesto es
cuidado al médximo detalle para que vuestro dia y el de vuestros invitados sea perfecto.
Nuestro equipo de profesionales, con mds de 20 afios de experiencia, fiene como Unico
objetivo |ogrc1r que vuestra boda sea un deseo hecho realidad en exclusividad para

vosotros.

Cada boda en nuestra finca es un evento nuevo, personalizado y inico. La magia de
nuestro servicio y propuestas garantiza que cada enlace sea exclusivo

Nuestro exquisito servicio, la cocina tradicional con toques de vanguardia desarrollada
con produc’ro de la mds alta calidad y unos espacios de ensuefio ofrecen la combinacién

perfecta en un dia inolvidable y mdgico.

@f/f@W..

Singu|ores % cuidados espacios tanto en La Finca como en el restaurante del Comp|ejo
Hostelero, exclusivo servicio de sala, fina manteleria, cuberteria y vaijilla de disefio y el
mejor producto de femporada que protagoniza nuestra amplio, completa y creativa
carta 0,2 menus.

Salones totalmente didfanos y vanguardistas con una capacidad de hasta cuatrocientos
invitados. Zonas cuidadosamente ajardinadas, todos los espacios exclusivos para la
celebracién dispuestos para personalizar integramente vuestra celebracién con el tnico
deseo de consequir que el recuerdo perdure entre vuestros invitados.

@W%&W@W

2

info@molinodelaventaes



Hoacemos realidid lo suehio

Nuestro objetivo es hacer realidad una ilusién, nos ponemos a vuestra entera disposicién

para hacer del dia de vuestra Bodo, un dia inolvidable.

Yody Jrcloid  Una elegante y completa propuesta que incluye: Aperitivo de

bienvenido, una omp|io oferta de menus, recena o merienda, animacién musical con DJ,

espacios en exclusiva y hotel.

&&Wﬂ/ Nueva Finca de Bodas, omp|io restaurante, zonas ajardinadas para el

cocktail y/o la ceremonia civil... y todos los espacios que necesitas en exclusiva para iy

tus invitados.

QMW&W Alarga sin problemas la celebracién. Te proponemos nuestra discoteca

o si lo prefieres celebra tu evento en "El Molino de la Venta” con servicio de "disco mévil”.
El servicio incluye merienda o recena para que tus invitados estén atendidos y disfruten

de la fiesta.

— Aperitivo de p; i

Habitacion especial (cortesia del Hotel) con Cuidada propuesta e crealt?\r/,:emga incluido en el meny En nuevo salén de “EL Motino de (@ venta”,

. . i B Sy delicioso: o invitados

ayuno incluido para los novios y . Variadas pro s platos seryi ro de 400 invitados.
cava yfde:asyespeciales para invitados Ademas Seating, minutap pprl;f;tas e €ncantaran a Vuestros m\l:;ls:den ene. cgepta con T{Zf:n mesa con mateleria
ofer! y toda; o c?lp de invitados, decoracign cuidad, 0s. Sof\stlc'ado es 1'd o eperteria & vajilla.

acilidades para que e falte detal( aensalaymesas  de fino hiloy cuida
e.
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WWW 7 ert... (Para bodas superiores a 130 invitados, nifios no incluidos)
P

" Exclusividad en todos los espacios utilizados para el evento
. Espccios necesarios e independien’res para el evento

" Decoracién de mesas

= Menu personchzodo en minutas y p|omos de distribucién

= Servicio exclusivo de camareros

" Degus+ocién del menu para 6 personas en celebraciones superiores a 130 invitados,
nifios no incluidos. Para celebraciones inferiores la degus’rocién serd Unicamente para los
novios

» Habitacidn especio| (cortesia del Hotel) con cava y descyu no incluido
= Precio especio| para invitados en nuestro hotel con desoyuno incluido

»  Merienda o Recena en la discoteca: Montaditos variados, Empcncdo artesana y Pizzas
elaboradas en casa

Invitacidn a nuestra Cena de Gala para dos personas en San Valentin

Ofrecemos la posibi|io|oo| de oficiar el enlace en nuestro jardin o en o|guno de nuestros
salones privodos con el montaje necesario para la ceremonia y nuestra decoracién
standard sin coste adicional.

Gro’rhcicomos con un ]O% o|e CIQSCUQI’ﬁ'O |OS eventos ce|ebroo|os en |OS meses o|e
noviembre a marzo asi como |OS CQ'QbI’OdOS en viernes o domingo duron’re +OdO €| ano.
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Para bodas de minimo 130 invitados (nifios no incluidos)

Opcidn |

Cocktail de bienvenida. Duracién oproximodo 45 minutos

o Jamédn ibérico de cebo campeado o Surtido de hortalizas en tfempura
“cortado en vivo' koreana
o Almendros fritas en casa “al punto de o Croquetitas caseras de puchero
sal’ o Brochetas de po||o con salsa Teriyaki
o Aceitunas del cortijo majodas ala o Arroz cremoso de hongos
antigua o Falsos higos de morcilla y manzana
O HO]OHI’H’OS surtidos (Cinco clases con vinqgrefo de miel y mostaza
diferentes) o Torreznitos de alma “fritos con carifio”
o Mini conos de tartar de Atin Rojo con o Tortilla espafiola
huevas de lumpo o Crema de tfemporada (Porrusalda
o Mini conos de tartar de Salmén con ahumada o gazpacho de fresén)

huevas de trucha

Stand de tirada de cerveza | Refrescos y aguas minerales | Vinos elegidos para el banquete

Menu

(A elegir un p|a+o de cada seccién para todos los invitados.
Exceptuando alergias, intolerancias o menus especiales previamente estipulados)

0 Hojaldre de hongos salteados con foie y huevo de corral eco|égico cuajado a 62 °C

O Ensalada de tartar de tomate, brotes tiernos y ventresca de atin con vinagreta balsdmica
de jerez y salmorejo cldsico o crema Jremp|c1o|c1 o fria de nuestra oferta

O Lomo de Bacalao confitado sobre tomate a la albahaca con muselina de puerros y sus
germinados

0 Gambédn del Cantdbrico a la plancha

O Sorbete de limdén al cava
O Sorbete de mandarina al cava

O Sorbete de exdtico de maracuyd
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Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompariado de

ensalada Castellana

O Tarta Milhojas Nupcial
O Tarta Selva Negra Nupcial
O Tarta Nupci0| Clésica con cubo helado sobre gc1||e’ro de borqui”o

Café o infusiones

Barra libre con animacién musical en discoteca (3 horas de durccién) ’
Regalo de Candy Bar y Recena bdésica

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:
Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Riojo

Cava Gran Gesta Brut o Moscato Mia Freixenet

Comienzo de la barra libre automdticamente posterior al servicio de café e infusiones
Promocién no acumulable a otras promociones o descuentos
5% dto. En precio de noviembre a marzo o viernes y domingos durante todo el afio

*k

kkk
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Para bodas de minimo 130 invitados (nifios no incluidos)

Opcion I
Cocktail de bienvenida. Duracién aproximada 120 minutos

O Jamdn ibérico de cebo compeodo O Brochetitas de gombos con salsa fina
‘cortado en vivo' de cava

O Tosta de "anchoa 00" con tomate O Arroz cremoso de trufa y hongos con
rallado huevo de codorniz

O Mini conos de tartar de Atin Rojo con O Arroz cremoso de almejas y mejillones
huevas de Lumpo con Jrerci0|oe|o de p|cmc’ron

O Piruleta de langostino crujiente 0 Taco de pulpo a la parrilla con crema

O Albondiguitas de lechazo churro parmentier y “toque’ de pimenton

O Mini cucuruchos de hortalizas en 0 Crema de +emporoo|o (guisantes
tempura koreana y salsa de soja y miel fiernos o gazpacho de cereza)

O Vasitos de ceviche de vieira y espuma 0 Croquetitas muy cremosas de cigc1|o
de mejillon. O Croquetitas muy cremosas de boletus

O Cucharita de salmorejo de mango y trufa negra

0 Chupa chups de pintada con kikos 0" Mesa de quesos del pais (Oveja viejo,

cabra ofinado, semicurado al aceite de
oliva, valdedn y torta del casar) uvas,
ddtiles

. . . O Cérner de sushi
O Villaroi de pavita o M do i . .
0 Yakitori de pollo esa de ibéricos y cecina (Lomo,

salchichén y chorizo ibéricos de bellota.
Cecina de vaca)

O Caijita sorpresa con bombén de salmdn
marinado, crema a las finas hierbas y
sus huevas curadas

O Mini hamburguesas gourmet de

cochinillo 0 Mesa de panes y aceites

0 Falsos higos de morcilla y manzana o

- ) Mesa de cervezas artesanas
con vinagreta de miel y mostaza

Stand de tirada de cerveza | Refrescos y aguas minerales | Vino blanco y tinto (elegido para la ceremonia)

Menu

(A e|egir un p|a+o de cada seccién para todos los invitados.
Exceptuando alergias, intolerancias o menus especiales previamente estipulados)

0 Ensolada de tartar de tomate, gamba roja salteada en carpaccio y ajo blanco

O Crema de salmorejo con jamén ibérico, huevo hilado y Aceite de Oliva Virgen Extro

Arbequina

0 Otra crema/gazpacho elegida de nuestras opciones
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O Sorbete de limdén al cava
O Sorbete de mandarina al cava

O Sorbete exdtico de maracuyd

O Cochinillo de Segovia "Marca de Garantia” y Lechazo de Riaza .G.P. asados en los hornos
de la Venta Centenaria acompafiado de ensalada Castellana

O Solomillo de Vacuno a la parrilla con pastel de Bacon y Queso y pimientos confitados

O Tarta Milhojas Nupcial
O Tarta Selva Negra Nupcial
O Tarta Nupci0| Clésica con cubo helado sobre gc1||e’ro de borqui”o

Café o infusiones

Barra libre con animacién musical en discoteca (3 horas de durccién) ’
Regalo de Candy Bar y Recena bdésica

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:
Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Riojo

Cava Gran Gesta Brut o Moscato Mia Freixenet

Comienzo de la barra libre automdticamente posterior al servicio de café e infusiones
Promocién no acumulable a otras promociones o descuentos
5% dto. En precio de noviembre a marzo o viernes y domingos durante todo el afio

*k

kkk
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%W/mm el recterdo en exclisive

Os presentamos nuestra carta 2020, confeccionada pensondo Unicamente en vosotros y
en vuestros invitados. Nuestra flexibilidad a la hora de disefiar los menus hace que nos
pongamos a vuestra disposicién para atender cuantas sugerencias nos querais formular

para hacer vuestro suefio realidad

Cocina con alma
Nos i|usiono’no y Jrr@bojomos esarrollar
recetas con ALMA v con personali ia.

- Somos

fronomica

nos senti dos repr tando a la

Cocina Segovicno.

panorama no sélo nacional sino también en el

internacional.

Marcas como FRIMA, RATIONAL, JOSPER, JEMI,
IRINOX Y HORNO SUPERMAESTRO avalan nuestro

- :
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Atencion-Persondlizade
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Jamén ibérico de cebo compeqdo ‘cortado en vivo” o Piruleta de |0ngos’rino crujiente.

Hojaldritos surtidos (Cinco clases diferentes)

anopés variados (po’ré de lechal; paté de mar; brandada de bacalao; sa|picén de pu|po)
Mini conos de crema de queso a las finas hierbas y de membrillo
Almendras fritas en casa “al punto de sal’

Aceitunas del cortijo majadas a la antigua

Tortilla espafiola

Surtido de hortalizas en Tempura Koreana

Croquetitas caseras de puchero

Torreznitos del alma “fritos con carifio”

Stand de tirada de cerveza

RQ{I’QSCOS y OgUOS mmero|es

Vino blanco y finto (e\egido para la ceremonia)
Dl Cotledeal: loe lradicivn de los botrentios. Duracion aproxinada 45 minudos

Jamén ibérico de cebo compeqdo ‘cortado en vivo” o Piruleta de |0ngos’rino crujiente
Almendras fritas en casa “al punto de sal’

Aceitunas del cortijo majadas a la antigua

Hojaldritos surtidos (Cinco clases diferentes)

Mini conos de tartar de Atun Rojo con huevas de |umpo

Mini conos de tartar de Salmén con huevas de trucha

Surtido de hortalizas en tempura koreana

Croquetitas caseras de puchero

Brochetas de po||o con salsa Teriyaki

Arroz cremoso de hongos

Falsos higos de morcilla y manzana con vinagreta de miel y mostaza
Crema de temporada (Porrusalda ohumada o gazpacho de fresén)
Stand de tirada de cerveza

RQ{I’QSCOS y OgUOS mmero|es

Vino blanco y finto (e|egido para la ceremonio)

10
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Jamén ibérico de cebo compeqdo ‘cortado en vivo” o Piruleta de |ongos’rino crujiente Tosta
de “anchoa 00" con tomate rallado

Mini conos de tartar de Atun Rojo con huevas de |umpo

A|bondigui’rcs de lechazo churro

Mini cucuruchos de hortalizas en tempura koreana y salsa de soja y miel

Cucharita de salmorejo de mango

Chupd chups de pirﬁodo con kikos

chi’ro sorpresa con bombdn de salmdn morinodo, crema a las finas hierbas y sus
huevas curadas

Villaroi de pavita

Brochetas de po||o con salsa Teriyaki

Falsos higos de morcilla y manzana con vinagreta de miel y mostaza

Arroz cremoso de hongos

Taco de pulpo a la parrilla con crema parmentier y “foque” de pimentén

Crema de Jrempor010|0| (guison’res tiernos o gozpocho de cereza)

Croque’ri+os muy cremosas de cigo|o
Stand de tirada de cerveza

RQ{VQSCOS Yy agudads mmero|es

Vino blanco y finto (e\egido para la ceremonia)
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Jamén ibérico de cebo compeqdo ‘cortado en vivo” o Piruleta de |0ngos’rino crujiente
Tosta de "anchoa OO" con tomate rallado

Mini conos de tartar de Atun Rojo con huevas de Lumpo

A|bondigui’ros de lechazo churro

Mini cucuruchos de hortalizas en tempura koreana y salsa de soja y miel

Vasitos de ceviche de vieira y espuma de meji”én.

Cucharita de 50|morejo de mango

Chupd chups de pirﬁodo con kikos

Caijita sorpresa con bombdn de salmén marinado, crema a las finas hierbas y sus huevas curadas
Villaroi de pavita

Yakitori de pollo

Falsos higos de morcilla y manzana con vinagreta de miel y mostaza

Brochetitas de gombqs con salsa fina de cava

Arroz cremoso de trufa y hongos con huevo de codorniz

Arroz cremoso de o|mejos y meji”ones con Jrerciope|o de p|0nc’ron

Taco de pulpo a la parrilla con crema parmentier y “foque” de pimentén

Crema de temporada (guisantes tiernos o gazpacho de cereza)

Croquetitas muy cremosas de cigo|o

Mesa de quesos del pOfS (Oveja viejo, cabra afinado, semicurado al aceite de oliva, valdedn y torta
del casar) uvas, ddatiles y sus panes

Mesa de cervezas arfesanas

Stand de tirada de cerveza

Rel(rescos y OgUOS mmero|es

Vino blanco y finto (e\egido para la ceremonia)

12
CEL Wl e la Pt

info@molinodelaventaes



Hotee //Wyam«M: todos nuestros menus incluyen un cocktail o vino de bienvenida determinado y

descrito en el apartado correspondiente. Este cocktail o vino de bienvenida estd incluido en el precio
indicado.

Mewii (. LDion Luagiote de o “Manchien 202/
Vino de bienvenida del Acebal (ver descripcidn de platos incluidos en la seccidn de cocktails de bienvenida)

Ensalada de Queso de cabra, tomatitos, brotes verdes, uvas, frutos secos, miel, mostaza y
vinagreta de frambuesas

Gambén del Cantdbrico a la Plancha

Sorbete de limén al cava

Cochinillo de Segovio "Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompafiado de
ensalada Castellana

Tarta Nupcial con helado en tulipa o Cheese Cake a nuestra manera [Copita de galleta de almendra
rota, foques de cacao, crema de queso fresco y frambuesa naturalJ(A elegir el mismo para todos los invitados)

Cofé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja
Cava Gran Gesta Brut o Moscato Mia Freixenet

Wi 2. Sancho Flarza 202/

Vino de bienvenida del Acebal (ver descripcidn de platos incluidos en la seccidn de cocktails de bienvenida)

Surtido de ibéricos de Castillo y Ledn: Jamén, Lomo de cafia, Salchichén, Chorizo y Queso curado
Lomo de Bacalao confitado sobre tomate a la albahaca con muselina de puerros v sus germinados
Sorbete de mandarina al cava

Cochinillo de Segovio "Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompafiado de
ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Tiramisd a nuestra manera. (A elegir el

mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:
13

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja
Cava Gran Gesta Brut o Moscato Mia Freixenet
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Werii 3. Drideirea del Joboso 202/

Vino de bienvenida del Robledal (ver descripcion de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Surtido de ibéricos de Castillo y Ledn: Jamén, Lomo de cafia, Salchichén, Chorizo y Queso curado

Vieiras asadas con muselina de cava

Sorbete de pasién

Presa ibérica de bellota a la parrilla de encina sobre patata ahumada vy salsa de pimientos tatemados.

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Lingote de Brownie con helado de violetas y crema
de menta (a elegir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones Y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja
Cava Gran Gesta Brut o Moscato Mia Freixenet

Wi 4. Kocinante 207/

Vino de bienvenida del Enebral (ver descripcién de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Ensalada de Tar Tar de tfomate, brotes y germinados con Gallo de Corral y Foie fresco en
escabeche de la antigua Venta y Salmorejo Amarillo
Lomo de merluza del Cantébrico dl pi| pi| clésico con o|mejos sobre crema de choriceros.
Sorbete exdtico de maracuyd
Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompariado
de ensalada Castellana
Tarta Nupcial con helado en tulipa o Cheese Cake a nuestra manera [Copita de galleta de almendra rotq,
toques de cacao, crema de queso fresco y frambuesa natural](A elegir el mismo para todos los invitados)
Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:
14

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja
Cava Gran Gesta Brut o Moscato Mia Freixenet
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Wi 5. S Cucio 202/

Vino de bienvenida del Robledal (ver descripcién de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Crema de salmorejo con jamdn ibérico, huevo hilado y Aceite de Oliva Virgen Extra Arbequina o
crema de patata ahumada con brandada de bacalao y tocineta ibérica crujiente. (Segun Temporada)
Gambén del Cantdbrico a la Plancha

Lomo de Merluza del Cantdbrico al pi| pi| clésico con o|mejos sobre crema de choriceros

Sorbete de limén al cava

Cochinillo de Segovia "Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompafiado de
ensalada Castellana

Tarta Nupcial con helado en tulipa o Cheese Cake a nuestra manera [Copita de galleta de almendra rotq,
toques de cacao, crema de queso fresco y frambuesa natural](A elegir el mismo para todos los invitados)
Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja
Cava Gran Gesta Brut o Moscato Mia Freixenet |

%mﬁ 7%%& 4 WWWM 202/

Vino de bienvenida del Robledal (ver descripcion de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Ensalada de Queso de Cabra, tomatitos, brotes verdes, uvas, frutos secos, miel, mostaza

y vinagreta de frambuesas

Gambén del Cantdbrico a la Plancha

Sorbete de limén al cava

Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompariado
de ensalada Castellana

Tarta Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Tiramist a nuestra manera (a elegir el mismo para
todos los invitados)
Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:
Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
15

Beronia Crianza D.O. Rioja
Cava Gran Gesta Brut o Moscato Mia Freixenet

S E P otino e b e
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Menit 1. Cide “Hamele Benengeli 2021

Vino de bienvenida del Robledal (ver descripcién de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Hojaldre de hongos salteados con foie y huevo de corral eco|égico cuajado a 62 °C

Lomo de Bacalao confitado sobre tomate a la albahaca con muselina de puerros y sus germinados
Sorbete de mandarina al cava

Cochinillo de Segovio "Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompariado

de ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Pasién, chocolate y streusel de cacao (a

e|egir el mismo para todos los invi’rodos)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja
Cava Gran Gesta Brut o Moscato Mia Freixenet

Wi 8. S ¢ lrdornes 202

Vino de bienvenida del Robledal (ver descripcion de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Ensalada tropical de pifia, mango y langostinos con vinagreta de citricos y bolsédmica

de po|mi’ro y mejillones

Lomo de Corvina de nuestras costas perfumada a la pimienta verde con germinados de puerro.
Sorbete de Frambuesa al cava

Cochinillo de Segovio "Marca de Garantia” y Lechazo de raza churra .G.P. asados en nuestro
horno tradicional Gcompoﬁado de ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Tiramist a nuestra manera (a elegir el

mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:
Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
16
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Vino de bienvenida del Robledal (ver descripcion de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Ensalada femplada de pulpo vy patata cacheada con alioli cremoso de pimentén de la Vera y
aceite de cebollino

Lomo de Merluza de Celeiro confitada al Pil Pil cldsico con almejas y crema de choriceros
Sorbete exdtico de maracuyd

Solomillo de vacuno a la parrilla de encina con timbal de patata y piquillos confitados

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Lingote de Brownie con helado de violetas vy
crema de menta (a e|egir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones Y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:
Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja

Cava Gran Gesta Brut o Moscato Mia Freixenet

Werii 10, “ Hewese  Hocolits 202/

Vino de bienvenida del Robledal (ver descripcién de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Terrina de Foie de Pato “mi-cuit” elaborado en casa con puré de reineta y reduccion de vino tinto
Crema de salmorejo con jamdn ibérico, huevo hilado y Aceite de Oliva Virgen Extra Arbequina o
crema de patata ahumada con brandada de bacalao y tocineta ibérica crujiente. (Segun Temporada)
Lomo de Merluza de Celeiro confitada al Pil Pil cldsico con almejas y crema de choriceros

Sorbete exdtico de maracuyé

Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acomparfiado de
ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcio| con helado en Jru|i|o(:1 o Mousse de yogurt y ge|ée de mango sobre bizcocho
de pis’racho. Sorbete de zanahoria y citricos (a e|egir el mismo para todos los invitados)

Café, infusiones y licor o combinado

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:

Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti
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Wi (1. (Grisostono 202/

Vino de bienvenida del Enebral (ver descripcién de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Ensalada de tartar de tomate, gamba roja salteada en carpaccio y Ajo Blanco

Pulpo a la brasa sobre timbal de patata y dli oli suave de pimentén de la Vera

Sorbete de pifia coloda

Cochinillo de Segovia "Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompafiado de
ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Tiramist a nuestra manera (a elegir el
mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:

Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti

%M . @”7 ?’Mz de /VW 202/

Vino de bienvenida del Enebral (ver descripcién de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Ensalada de Tar tar de tomate, brotes y germinados con Gallo de Corral y Foie fresco en escabeche
de la Antigua Venta sobre salmorejo amarillo.

Lomo de Rodaballo asado sobre judias tiernas

Sorbete de limén al cava

Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompariado

de ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcio| con helado en Jru|i|o(:1 o Mousse de yogurt y ge|ée de mango sobre

Bizcocho de pistacho. Sorbete de zanahoria y citricos (a elegir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir: %

Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecolégico Parés Baltd o Moscato D" Asti

18
CE Wlino de o Yerile

info@molinodelaventaes



Wi 13. Alonso ﬁa&zﬁ&ﬁ/

Vino de bienvenida del Enebral (ver descripcién de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Ensalada femplada de Pulpo y patata cacheada con alioli cremoso de pimentén de la Vera y aceite
de cebollino

Lomo de Lubina asado con parmentier de apio-manzana y Demi Glace de Kolamata

Sorbete de pifia coloda

Solomillo a la parrilla con pastel de bacon y pimientos confitados

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Lingote de Brownie con helado de violetas y crema
de menta (a e|egir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones Y licor o combinado

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:
Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti

Wi (4. (Finde de Flasamonte 202/

Vino de bienvenida del Enebral (ver descripcién de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Terrina de Foie de Pato “mi-cuit” elaborado en casa con puré de reineta y reduccion de vino tinto

3 Langostinos de la costa levanting, 4 Gambas blancas de Huelva y 2 Cigalas de Marin (al vapor)

3 Gambones y 1 Carabinero del Cantébrico a la plancha

Sorbete exdtico de maracuyd

Taco de Presa ibérica a la parri”o con higo ogridu|ce y patata majada

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Cheese Cake a nuestra manera [Copita de galleta de
almendra rota, toques de cacao, crema de queso fresco y frambuesa natural](A elegir el mismo para todos
los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:

Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti
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et 12. Sansorn Carrasco 207/

Vino de bienvenida del Molino de la Venta (ver descripcion de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Crema de melén con toques de menta, brocheta lbérica, semillas de amapola y aceite de oliva
virgen Arbequina

Ensalada de Bogavante, Vieiro, carpaccio de Gamba roja al gijillo, corazones de tomate y brotes
verdes con vinagreta de sus corales y balsédmica de po|mi’ro con mejillones

Sorbete de mojito natural

Cochinillo de Segovia "Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompafiado de
ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Pasidn, chocolate y streusel de cacao (a

e|egir el mismo para todos los invi’rodos)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:

Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti

Wernti 16, Aloarodo YVare 2021

Vino de bienvenida del Molino de la Venta (ver descripcion de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

3 Langostinos de la costa levantina, 4 Gambas blancas de Huelva y 2 Cigalas de Marin (al vapor)

3 Gambones y 1 Carabinero del Cantébrico a lo plancha

Sorbete exdtico de maracuyé

Cochinillo de Segovia "Marca de Garantia” y Lechazo de Riaza IGP asados en nuestro horno
tradicional Gcompoﬁodo de ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcio| con helado en Jru|i|o(:1 o Mousse de yogurt y ge|ée de mango sobre bizcocho
de pierOChO‘ Sorbete de zanahoria y citricos (a e|egir el mismo para todos los invitados)

Café, infusiones y licor o combinado

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:
Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero
20
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Vino de bienvenida del Molino de la Venta (ver descripcion de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Royale de fresén al Jerez con Berberechos, Anguila y gomba alistada

Caldereta de Bogavante, Langosta y Langostino con esencia de sus corales

Sorbete de pifia coloda

Solomillo de Vacuno a la parri”o de encina con timbal de patata y piqui”os confitados

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Panacota de leche tostada, gel de café vy crema de
stién (a e|egir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:
Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti

Wi (5. Dorotea, %/ﬂmm Meconicona 202/

Vino de bienvenida del Moline de la Venta (ver descripcion de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Royale de fresén al Jerez con Berberechos, Anguila y gomba dlistada

Lomo de Rodaballo asado sobre judias tiernas

Sorbete de frambuesa al cava

Cochinillo de Segovia "Marca de Garantia” y Lechazo de Riaza IGP asados en nuestro horno

tradicional Gcompoﬁodo de ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Tiramist a nuestra manera (a elegir el
mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:
Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti
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Vino de bienvenida del Molino de la Venta (ver descripcion de platos incluidos en la seccién de cocktails de bienvenida)

Ensalada crujiente de cigo|os salteadas, carpaccio de gombo roja al oji||o con vinagreta de sus corales
Lomo de Merluza de Celeiro confitada al Pil Pil cldsico con almejas y crema de choriceros

Sorbete exdtico de maracuyd

Lechazo de Riaza |.GP. asado en nuestro horno tradicional acompafiado de ensalada Castellana
Tarta Milhojas Nupcio| con helado en Jru|i|o(:1 o Mousse de yogurt y ge|ée de mango sobre bizcocho
de pis’racho. Sorbete de zanahoria y citricos (a e|egir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones Y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:

Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti

Deni 20. o e Rpolids. (ofunttt) 2021

Primero a e|egir:

» Entremeses infantiles especiales: Jamdn serrano de bodega, Lomo ibérico, Queso, Chorizo de la
Ollo, Calamares a lo romana y Croquetitas caseras

= Pgsta en salsa Bolofesa
Segundo a elegir:

» Chuletillas de cordero con patatas fritas

|
* Escalope de Ternera blanca avilefia
Tarta Nupcial con helado en tulipa.

Refrescos y Agua mineral |

%ﬂéﬂ?e (Gasthonomico a (ervardes

En el Quijote, lo alta cocina vy los deliciosos manjares eran una "Quimera” para los
personajes que compartian aventura con nuestro ingenioso hidalgo.

La Finca el Molino de la Venta rinde homenaje disefiando mendus que gustan y que
saben.

Platos en los que el produc’ro, su presentacion y combinacién de sabores desper’rorfon la
pasion y los sentidos del personaje que les presta el nombre.

£l que no sabe gozor de La ventura cuando le viene. no se debe quejor si se pasa’ Don Qujote
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RESUMEN DE PLATOS INCLUDOS N LOS MENUS

Para sugerir cambios o elaborar un mend propio (Los cambios pueden incrementar el precio del menu)

Enthades

O Hojaldre de hongos salteados con foie y huevo de corral eco|égico cuajado a 62 °C

O Ensalada Jrropicc1| de pifia, mango vy |ongos’rinos con vinagreta de citricos y balsédmica de Palmito
y Mejillones

O Ensolada de Bogavante, Vieira, carpaccio de Gamba roja al gjillo, corazones de tomate y brotes
verdes con vinagreta de sus corales y balsédmica de Palmito con Mejillones

0 Cigala de A Corufia y Gambas blancas de Huelva al vapor

0 Medallén de Foie de Pato "mi-cuit” elaborado en terrina con puré de reineta y reduccién de vino
tinto

O Ensalada crujiente de Cigc1|os salteadas, carpaccio de Gamba roja al oji||o con vinagreta de sus

COI’OlQS

O Ensolada de Tar Tar de tomate, brotes y germinados con Gallo de Corral y Foie fresco en
escabeche de la antigua Venta y Salmorejo Amarillo

O Ensalada de Queso de cabra, tomatitos, brotes verdes, uvas, frutos secos, miel, mostaza y
vinagreta de frambuesas

O Ensolada templada de pulpo y patata cacheada con alioli cremoso de pimentén de la Vera y aceite
de cebollino.

0 Ensalada templada de Bacalao confitado, hortalizas abrasadas, brotes y germinados sobre espejo
de cerezas.

O Ensolada de Hortalizas braseadas con gulos salteadas al gjillo y vinagreta de tomate ibérico

O Surtido de lbéricos de Castilla y Ledn: Jamdn, Lomo de cafia, Salchichén, Chorizo y Queso
curado

O Coldereta de Bogavante y Gamba alistada con esencia de sus corales

O Ensolada de tartar de tomate, gamba roja salteada en carpaccio y ajo blanco
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Crema de Bogavante y Langosta con guiso de su salpicdn y aceite de su coral

Crema de espdarragos blancos con trigueros salteados, virutas de jamadn ibérico y aceite de Oliva

\/irgen Chong|o’r Real

Crema de meldn con toques de menta, con brocheta Ibérica, semillas de omapo|o y aceite de oliva

Virgen Arbequina
Ajo Blanco con uvas, huevo hilado, virutas de jamdn ibérico y aceite de oliva virgen C|'1c1n9|o’r Real
Royale de fresén al Jerez con Berberechos, Anguila y gamba alistada
Crema de patata ahumada con brandada de bacalao y tocineta ibérica crujiente

Crema de salmorejo con jamdn ibérico, huevo hilado y Aceite de Oliva Virgen Extra Arbequino

Ltscndos
Gambén del Cantdbrico a la Plancha
Medallén de Rape en salsa Americana con Langostinos y Almejas
Vieira asada con tomate a la albahaca, muselina de cava y germinodos de puerro
Lomo de Merluza del Cantdbrico al pi| pi| clésico con A|mejas sobre crema de choriceros
Lomo de Merluza del Cantdbrico al pi| pi| de Percebes con compota de Chipirén Yy Almejas
Lomo de Bacalao confitado con crema de puerros

| omo de Bacalao confitado sobre berenjeno abrasada con muselina de piqui”os

Mariscada en combinacién frio-caliente: "
Al Vapor: 3 Langostinos, 4 Gambas blancas, 2 Cigale .
rogi er ‘r

Y p 4
'ma'nzdrk:t‘g/ Demi
Q™ G T

A la plancha: 3 Gambones de
Lomo de Lubina asado con parmentier
Lomo de Rodaballo asado sobre judias tiernas

k3
0 a la brasa sobre fimbal de patata y alioli

Sorthetes

Mojito | Frambuesa | Limén | Maracuyd | Manzana verde | Mandarina | Pifia Colada
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~ Cabrito asado en los hornos de la Venta Centenaria con ensalada Castellana (Servide en cuartos en centro de mesa)

O Cochini”o de Segovio “MOFCO de GOI’OI’]HO“ OSOCIO en |OS hornos o|e |O \/en’rc Cen’renario

con ensalada Castellana
~ Solomillo de Vacuno a la parrilla con pastel de Bacon y Queso y pimientos confitados
© Taco de Presa ibérica a la parrilla con higo agridulce y patata majada

~ Jarrete de Ternera Blanca lechal asada a baja temperatura ‘sin prisa’ sobre crema Parmentier

Lostres
Vet Nupeia clésiza can culbe wskeds ssbie galz d baruils
Vet Millisjes 1N weel amm av s bellses oo gallzts de bameils
Vetiar Millssfes Ny et corarmelizade aon culbs ke ade solbre gl de samepuilk
Vet Charte Nupeiel @on cibe wehods sobie gl d bareils
Vet Szl WNegre Nopeial eon culbe held sebre galzte de beasuils
Terte Berehs fraeitons con cubs halbde sl gellis de bl
Selsares de elledlss: Sembuzse, vaiile, dheralkte

Milhojas de pifiones rellena de crema pastelera a la vainilla sobre frutos rojos estofados e

Panacota de leche

S OO
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Opciones complementarias para los mends (VA incluido):

Barra libre (3 horas en discoteca. Precio PO PEISONMT it
Condy Bar. y Recena Precio POF PEISONT i Incluido al contratar Barra Libre
Amphocién Barra libre. Precio por persona y Y2 R
Dulzaina y e 1801 <Ye a1
Habitaciéon doble con desoyuno incluido (poro invitados y segun disponibihdqd del ho’re|) ..........
Recena Especio|. variada seleccién de aperitivos dulces y salados Precio POr PErsONT. ...
Mesas de dulces y go|osinos (consuHor;)

Decoracidén comp|emen’raric1 para enlace civil (consuHor)

Servicio de Wedding Planner (consultar)

Decoracién Floral (consultar)

QS Ty Yo 1T N G121 R incluida en precio
Personal de Bienvenida y Seguridad ............................................................................................................... incluida en precio
DISCOTREA CON Do
DiIsCOMOVIl Profesional. ... . .ot
Discoteca y montaje de salén para Barra Libre en el Salén de la Finca

O OIMIGTION et
Discomvil + Fotomatdn (€N diSCOTEEA) oot
Alquiler de Proyector (Pantalla y ordenador no incluido. Sélo uso en discoteca) .

Exclusividad de Finca e instalaciones para dia completo (Alquiler de Espacios para dia completo) ...

6ratificamos con un 10% de descuento Los eventos cel.ebrados en Los meses de noviembre a marzo

ast como Los celebrados en viernes o domingo durante todo el. afio. * (Descuento aplicable en el precio del ment
elegido. No acumulable a la contratacién de las opciones complementarias)

La Geremonia Givil y el Restaurante cuenta con unos estandares decorativos, pero tenéis La opeion de
personal.izar Los espactos con Las propuestas de nuestros proveedores o Las vuestras propias. Gonsiltanos!

SV M olino de tee  Pritee

info@molinodelaventaes | telf. 9214350
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